
 
 

Menu « 1 Etoile » : 
 

Entrées : 
 

Carpaccio de Bœuf à l’Huile Extra Vierge, Copeaux de Parmesan et Fleur de Sel 
Tartare de Saumon & Pommes Vertes, Aneth et Crème de Raifort 

Consommé et Raviole de Caviar d’Aubergines 
Cappuccino de Homard 

Tartare de Tomates et Crevettes Grises 
 

Plats : 
 

Waterzooï de Poissons et Crevette Géante 
Saumon Mi cuit à l’Infusion de Thym & Basilic sur Lit de Tomates Confites 

Blanc de Bresse farci d’une Fine Ratatouille et Jus Poivré 
Mignonnette de Veau en Piccatta 

Magret de Canard, Vinaigre de Framboise, Wok de Légumes Croquants et Purée de Patate 
Douce 

 
Desserts : 

 
Clafoutis aux Cerises du Nord 

Moelleux au Chocolat rafraîchi à la Vanille Bourbon 
Crème Brûlée à la Vanille de Madagascar au à la Lavande de Provence 

Crumble Saisonnier 
Mousse au Chocolat Fondant et sa Crème Anglaise 

 
Pains et Beurre 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Menu « 2 Etoiles » : 
 

Entrées : 
 

Roulade de Sole farcie au Homard 
Filet de cabillaud Royal sur lit de Courgettes Croquantes, Emulsion au Safran 

Brochette de Scampis, Coulis de Poivron Doux, Légumes Croquants Sautés au Sésame 
Foie Gras Poêlé aux Epices Douces sur Pain d’Epice 

Raviole de Céleri et Truffe 
Œuf Poché sur Mesclun et Magret Fumé 

 
Plats : 

 
Filet de Rouget Barbet en Duo de Tapenade 

Coucou de Malines farci aux Ris de Veau et Morilles 
Carré d’Agneau en Fine Croûte d’Herbes Fraîches 

Papillote de Bar au Légumes du Sud 
Filet de Bœuf Rôti doucement, Mousse de Pommes de Terre et Gratin de Légumes 

 
Desserts : 

 
Moelleux au Chocolat Rafraîchi à la Vanille Bourbon 

Carpaccio d’Ananas aux Epices 
Millefeuille à la Framboise ou à la Figue 

Cheese Cake Citron et Spéculoos, Caramel aux Epices   
Brioche de pain Perdu, Son Caramel et Sa Glace au Lait d’Amande 

 
Pains et Beurre 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Menu « 3 Etoiles » : 
 

Entrées : 
 

Salade de Homard aux Légumes Tièdes 
Carpaccio de Saint Jacques aux Truffes 
Tartare de Thon à l’Ecume de Wasabi 

Langoustine Juste saisie aux Epices, dentelle de Parmesan 
Foie Gras Poêlé sur Lentille en Consommé 

Raviole de King Crab au Thym Citronné et Beurre Acidulé 
 

Plats : 
 

Turbotin Grillé, Asperges (en saison) ou Légumes Confits 
Médaillon de Lotte et sa Vinaigrette Tiède 

Tournedos Rossini, Légumes Oubliés et Galette de Pommes de terre et Mais 
Caille, Figue Rôtie et Epices 

Coucou de Malines farci aux Champignons des Bois et Truffe 
Noix de ris de Veau Rôties et Légumes d’Antan 

Mignon de Veau, Mousse de Rave et Légumes Oubliés 
 

Desserts : 
 

Moelleux au Chocolat Rafraîchi à la Vanille Bourbon 
Nougat Glacé, Compotée de Kumquat 

Soupe de Melon à la Citronnelle et son Sorbet 
Macaron Framboise et son Coulis 

Papillote de Pêche Légèrement Pochée au Vin et ses Acolytes 
Millefeuille Sablé de Figues 

 
Pains et Beurre 


