Menu « 1 Etoile » :

Entrées :

Carpaccio de Banf a 'Huile Extra 1Vierge, Copeanx de Parmesan et Fleur de Sel
Tartare de Saumon & Pommes Vertes, Aneth et Creme de Raifort
Consommeé et Raviole de Caviar d’Aubergines
Cappuccino de Homard

Tartare de Tomates et Crevettes Grises
Plats :

Waterzooi de Poissons et Crevette Géante
Sanmon Mi cuit a 'Infusion de Thym & Basilic sur Lit de Tomates Confites
Blanc de Bresse farci d’une Fine Ratatouille et Jus Poivré
Mignonnette de V'eau en Piccatta
Magret de Canard, V'inaigre de Framboise, Wok de Légumes Croguants et Purée de Patate
Dounce

Desserts :

Clafontis anx Cerises du Nord
Moellensc au Chocolat rafraichi a la 1V anille Bonrbon
Creme Briilée a la Vanille de Madagascar au a la Lavande de Provence
Crumble Saisonnier
Mousse au Chocolat Fondant et sa Créme Anglaise

Pains et Beurre



Menu « 2 Etoiles » -

Entrées :

Roulade de Sole farcie an Homard
Filet de cabilland Royal sur lit de Courgettes Croquantes, Emmulsion an Safran
Brochette de Scampis, Conlis de Poivron Doux, 1égumes Croquants Sautés an Sésame
Foie Gras Poélé aux Epices Douces sur Pain d’Epice
Raviole de Céler: et Truffe
(Euf Poché sur Mesclun et Magret Fumé

Plats :

Filet de Rouget Barbet en Duo de Tapenade
Concon de Malines farci anx Ris de Veau et Morilles
Carré d’Agneaun en Fine Croiite d’Herbes Fraiches
Papillote de Bar au 1.égumes du Sud
Filet de Bauf Riti doucement, Mousse de Pommes de Terre et Gratin de 1.égnmes

Desserts :

Moellensc au Chocolat Rafraichi a la V anille Bourbon
Carpaccio d’Ananas anx Epices
Millefenille a la Framboise ou a la Figne
Cheese Cake Citron et Spéculoos, Caramel anx Epices
Brioche de pain Perdu, Son Caramel et Sa Glace an 1ait d’Amande

Pains et Beurre



Menu « 3 Efoiles » :
Entrées :

Salade de Homard anx Légumes T'iedes
Carpaccio de Saint Jacques aux Truffes
Tartare de Thon a I'Ecume de Wasabi
Langoustine Juste saisie aux Epices, dentelle de Parmesan
Foie Gras Poélé sur Lentille en Consommié

Raviole de King Crab au Thym Citronné et Beurre Acidulé
Plats :

Turbotin Grille, Asperges (en saison) on 1égumes Confits
Médaillon de L otte et sa Vinaigrette Tiede
Tournedos Rossini, Légumes Oubliés et Galette de Pommes de terre et Mais
Caille, Figne Ratie et Epices
Concon de Malines farci anx Champignons des Bois et Truffe
Noisxc de ris de V'ean Roties et Légumes d’Antan
Mignon de Vean, Mousse de Rave et 1 .égumes Onbliés

Desserts :

Moellenx: an Chocolat Rafraichi a la Vanille Bourbon
Noungat Glacé, Compotée de Kumgquat
Soupe de Melon a la Citronnelle et son Sorbet
Macaron Framboise et son Coulis
Papillote de Péche 1 égerement Pochée an Vin et ses Acolytes
Millefenille Sablé de Figues

Pains et Beurre



